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BALTHASAR RESS

EST. 1870

WEINBAR & VINOTHEK

FEINE WEINE. FEINE MOMENTE.
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BALTHASAR RESS

Auf Balthasar Ress’ Wunsch Gastgeber zu sein, griindet die Familiengeschichte. 1870 griindete er den Gasthof Ress
in Hattenheim und legte damit den Grundstein, nicht nur fiir eine lange gastronomische Tradition und Hospitalitat
im Rheingau, sondern auch fir das spatere VDP.Weingut Balthasar Ress. 140 Jahre spater tibernimmt Christian
Ress die Verantwortung fiir das Weingut, das unter seiner Fiihrung im Jahr 2019 zum gréRten Oko-
Weinbaubetrieb in Hessen wird. Bis heute ist das Weingut vollstandig im Eigentum der Familie, mit Stefan und
Christian Ress als vierte und flinfte Eigentiimergeneration.

Das Weinportfolio besteht aus feinen und charaktervollen, Weinen aus zertifiziert 6kologischem Anbau.
Durch die 6kologische Bewirtschaftung der Weinberge wird ein sich selbst regulierendes Okosystem geférdert, das
ganz ohne chemisch-synthetische Substanzen wie z.B. giftige Herbizide oder Pestizide auskommt.

DIE WEINBAR & VINOTHEK IN FRANKFURT

Am Abend nach der Riickkehr von einer langen Auslandsreise in Asien am 2. Dezember 2016 lernen Christian Ress
und seine Lebensgefahrtin, noch leicht ibermudet, bei einem winemaker’s dinner im Hotel Frankfurter Hof den
Investor und GenieRer Dr. Sven Zeller und seine Frau Tanja kennen. Als dieser ihm von seinem kiinftigen Haus,
dem ehemaligen Gasthaus Griine Linde, in diesem Areal erzahlt und spater mit ihm die Baustelle besichtigt, ist
Christian Ress elektrisiert von dem, was er sieht. Nach einigen Verhandlungsrunden wird man sich einig und der
Innenausbau kann im Sommer 2018 beginnen. Bereits zwei Monate nach Baubeginn eréffnet Christian Ress
Anfang September als erster Betreiber Gberhaupt, im neuen quirligen Stadtteil am Markt in der Neuen Altstadt
seine nach Wiesbaden nunmehr zweite Balthasar Ress Weinbar & Vinothek.

Nicht zuletzt aufgrund der mutigen und eleganten Innenarchitektur lobt die FAZ die Weinbar & Vinothek als
,kosmopolitischen Tupfer” in der Altstadt.
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SEKT

BALTHASAR RESS

Sekt aus VDP.GUTSWEIN 10CL 75CL 150CL
Rosé brut 8 49

Deutscher Sekt

Riesling brut 8 49 95
Deutscher Sekt

2016 BERG SCHLOSSBERG Riidesheim Riesling brut 65

Deutscher Sekt

2022 Solaris »SOL RING« extra brut 89

Deutscher Sekt

PETNAT

BALTHASAR RESS
aus VDP.GUTSWEIN | bio-zertifiziert

2022 »PETMAN« Riesling 49

Pétillant Naturel, Deutscher Perlwein
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CHAMPAGNE

POL ROGER 10CL 3,7,5CL  75CL 150CL
Reserve brut 15 59 89 170
2018 Rosé Vintage brut 169
2015 Blanc de Blancs Vintage brut 199
2006 »Winston Churchill« brut 369
PITT-PERRIN-PETERS
2018 Fleur de Miraval Exclusivement Rosé ER1 450

DIE ALKOHOLFREIE ALTERNATIVE
»PRETENDER« Mousseux Blanc | alkoholfrei 5 25

schaumendes Getrdnk aus entalkoholisiertem Wein | < 0,5%
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WEINE WEISS | ROSE

RESS | WEINE AUS DER FAMILIENKELLEREI

bio-zertifiziert | vegan

20CL 75CL 150CL
2024 Grauburgunder 8 27
Rheinhessen trocken
2024 Sauvignon Blanc 8 27
Rheinhessen trocken
2023 Weissburgunder 8 27
Rheinhessen trocken
2024 Pinot Noir Rosé 8 27

Rheinhessen trocken

BALTHASAR RESS
VDP.GUTSWEIN | bio-zertifiziert

DIE TRADITIONSREICHE HAUSMARKE

2023 »VON UNSERM« 9 29 69

Rheingau Riesling trocken
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WEINE WEISS

BALTHASAR RESS
VDP.ORTSWEIN | bio-zertifiziert | vegan

2023 Riidesheim

Riesling trocken

2023 Hattenheim

Riesling feinherb
VDP.ERSTE LAGE | bio-zertifiziert

2023 Hallgartener Hendelberg 1G°

Riesling trocken

2023 Hattenheimer Schiitzenhaus
Riesling Kabinett

20CL

10

10

13

11

75CL

34

34

42

37
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WEINE ROT

BALTHASAR RESS
VDP.GUTSWEIN | bio-zertifiziert | vegan 20CL

75CL

DIE TRADITIONSREICHE HAUSMARKE

2022 »VON UNSERM« 14 48
Rheingau Pinot Noir trocken | im Holz gereift | unfiltriert

VDP.ORTSWEIN | bio-zertifiziert

2022 Assmannshausen 17 58

Pinot Noir trocken | im Holz gereift | unfiltriert
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WEINE WEISS

BALTHASAR RESS
VDP.GROSSE LAGE | bio-zertifiziert | vegan

2022 Hattenheim NUSSBRUNNEN GG°

Riesling GroRes Gewachs trocken

2023 Hattenheim NUSSBRUNNEN

Riesling Spatlese

2012 Hattenheim NUSSBRUNNEN

Riesling Auslese

2022 Riidesheim BERG ROTTLAND GG*

Riesling GroRes Gewachs trocken

10CL

12

13

12

20CL

23

17

24

23

75CL

75

28

19

75
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WEINE WEISS | ORANGE | ROT

BALTHASAR RESS 10CL 20CL 75CL 150CL
VDP.GUTSWEIN | black label (natural) | bio-zertifiziert | vegan

» 32« Riesling 9 17 95
Rheingauer Landwein trocken | 32 Monate auf der Hefe

»ORANGE« Riesling & Weisshurgunder 8,5 16 49
Rheingauer Landwein trocken | im Holz gereift

2020 »RESSpekt« Riesling 16 30 110
Rheingau trocken

2015 »RESSpekt« Riesling 205
Rheingau trocken

2019 »CAVIAR« Pinot Noir 16 30 110
Rheingau trocken

2022 »RESERVE« Pinot Blanc 10 19 65

Rheingau trocken
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WEINE WEISS | ROSE

LES AMIS DE LA FAMILLE RESS 20CL 37,5CL  75CL 150CL
2023 »Miraval« Rose 12 22,5 42 95
Cotes de Provence AOP (Grenache, Syrah, Cinsault)

2018 »Muse de Miraval« Rosé 350
Cotes de Provence AOP (Grenache, Rolle)

2023 Jean-Marc Brocard Chablis 12 42

Chablis AOP (Chardonnay)

2021 Billaud Simon Chablis Téte d’0r 69

Chablis AOP (Chardonnay)

2022 Joseph Faiveley Meursault 109

Meursault AOP | Céte-D‘or | Bourgogne (Chardonnay)

2022 Domaine de Terres Blanches
Sancerre 13 45

Loire AOP | (Sauvignon Blanc)
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WEINE ROT

LES AMIS DE LA FAMILLE RESS

2022 Domaine Faiveley

Mercurey »La Framboisiére« Monopole
Mercurey AOP | Cote D'Or | Burgogne (Pinot Noir)

2020 Chateau Brun St. Emilion Grand Cru

St. Emilion AOP | Bordeaux (Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc)

2016 Léoville Barton »La Reserve de Léoville Barton«
St. Julien AOP | Bordeaux (Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc)

LOS AMIGOS DE LA FAMILIA RESS

2015 Remelluri Reserva Rioja
Rioja DOC (Tempranillo, Garnacha)

2017 Vina VIK »La Piu Belle«

Cachapoal Valley - Chile (Carménére, Cabernet Sauvignon, Syrah)

20CL

17

13

17

75CL

99

45

105

29

149
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WEINE ROT

AMICE DELLA FAMILGLIA RESS

2021 Tenuta Argentiera »Villa Donoratico«

Bolgheri Toscana (Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc)

2000 Pio Cesare Barolo Riserva
Piemont (Nebbiolo)

APERITIFS

Aperol Spritz

Weisser Secco | Sprudel | Aperol | Orange

Hugo

Weisser Secco | Sprudel | Holunderblitensirup | Minze | Limette

Balthasar’'s Negroni Shagliato

Campari | Antica Formular | Balthasar Ress Riesling Sekt brut | Orangenzeste

Génépi Spritz

Le Génépi | Belsazar Dry | Ginger Ale | Soda

20CL

19

75CL

65

289

9.9

9.9

15

15
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APERITIFS

ALKOHOLFREI | VIRGIN

Red Bitter

San Bitter | frischer Orangensaft | Sodawasser

GIN

Balthasar‘s Eleven - London Dry Gin | 47%

Der Gin von Balthasar Ress basieren auf einer von Christian Ress
entwickelten Rezeptur mit 11 Botanicals, darunter Riesling Bliite — weltweit einzigartig (4cl)

The Gardener - French Riviera Gin | 42%
Ein Projekt der Familie Perrin mit Brad Pitt (4cl)

8,9

10

10
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GIN CLASSICS

Balthasar’s Gin Tonic
Balthasar’s Eleven London Dry Gin (4cl)

The Gardener’s French 75

The Gardener French Riviera Gin | Balthasar Ress Riesling Sekt brut |
Zitronensaft | Rohrzuckersirup

GIN CLASSICS

Balthasar’s London Mule

Balthasar’s Eleven London Dry Gin | Ginger Beer |
Angostura | Gurke | Limette | Minzblatter

Balthasar’s Negroni

Balthasar’s Eleven London Dry Gin | Vermouth Rosso | Campari

15

15

15

15
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TEQUILA

Komos Reposado Rosa
40%

Komos Anejo Christalino
40%

BRANDY PURE

BALTHASAR RESS WEINBRAND

Balthasar Ress Alter Weinbrand V.S.0.P.

aus Riesling | 38 % | 10 Jahre im Fass gereift

Balthasar Ress Alter Weinbrand X.0.

aus Riesling | 38 % | 20 Jahre im Fass gereift

10

12

2CL

10

13

20

24

4CL

17

21
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BRANDY PURE

HINE COGNAC

H by Hine VSOP
40%

Hine Antique X0

Premier Cru Grande Champagne 40%

DIGESTIFS

TRESTER PURE

Balthasar Ress Trester

aus Pinot Noir Trauben | 42 %

Balthasar Ress Feinster Sylter Trester

aus Solaris Trauben aus Keitum | 42%

KRAUTER

Chartreuse
Le Génépi des Péres | 40%

9
27
2cL acL
11
14 26
9
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ALKOHOLFREIE ERFRISCHUNGSGETRANKE

25CL 75CL
Tafelwasser 2,5 5
In der Karaffe | still oder Sprudel
SOFTGETRANKE | SCHORLEN 20cL  33CL
Fever Tree Mediterranean Tonic Water 5
Fever Tree Spring Ginger Beer )
Frizz Apfelschorle )
Frizz Rhabarberschorle 5
VAN NAHMEN SAFTE 25CL
Traubensaft Riesling 9,9
schwarze Johannisheere 5,5
Fruchtsecco Apfel-Johannisheere 8

DIE ALKOHOLFREIE ALTERNATIVE

»PRETENDER« Mousseux Blanc | alkoholfrei 5 /10c 25 /75¢l

schaumendes Getrdnk aus entalkoholisiertem Wein | < 0,5%
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HEISSGETRANKE

Espresso

Espresso Doppio

Espresso Macchiato
Espresso Doppio Macchiato
Cappuccino

Kaffee

4,5

3,9

3,9
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KLEINE BISTROKUCHE

Von Unserm” Platte fur zwei

Auswahl an Kasesorten | italienische Salami und Schinken | Butter und Pesto | Brot

Allergene: 2,3, 2, g

Herzhafte Auswahl

Italienische Salami und Schinken | Oliven | Pesto | Brot
Allergene: 2, 3, a

Brettchen Parmesan & Jamon lberico

Parmesan 36 Monate gereift | Jamon Iberico | Oliven | Chips
Allergene: 2,8, g

GroBe Kaseauswahl fiir 2

Auswahl an Kasesorten aus der Kdsestube ,Gutes aus Milch® |

Spundekas | Feigensenf | Trauben | Butter | Brot
Allergene: 8,3, g

Kleine Kaseauswahl

Auswahl an Kasesorten aus der Kasestube ,Gutes aus Milch®

Feigensenf| Trauben | Butter | Brot
Allergene: 8, a, g

29,30

16,50

25

29,5

16,5
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Mediterranes Dreierlei 13,5

Oliventapenade | Humus | Curry-Spundekas | Brot
Allergene:, 4,8, a, ¢, g, k, d

Spundekas 8,5

Zweierlei Spundekds | Brot | Brezelchen
Allergene: 8, a, g

Brotauswahl b

Sauerteigbrot | Olivenol | Butter | Salz
Allergene: a, k

Nuss Mix 5,5

Allergene: 1,4,a,h

Marinierte Oliven 5

Allergene: i
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ZUSATZSTOFFE | ALLERGENE

ZUSATZSTOFFE

1) mit Farbstoff 9) koffeinhaltig

2) mit Konservierungsstoff 10) chininhaltig

3) mit Antioxidationsmittel 11) mit Sullungsmittel

4) mit Geschmacksverstarker 12) enthélt eine Phenylalaninquelle

5) geschwefelt 13) gewachst

6) geschwarzt 14) mit Taurin

7) mit Phospat 15) gentechnisch verandert

8) mit Milcheiweil}

ALLERGENE

a) Glutenhaltiges Getreide (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut, Emmer, Einkorn, Grinkern)

b) Krebstiere (z. B. Krebs, Shrimps, Garnelen, Langusten, Scampis)

C) Eier

d) Fische und Fischerzeugnisse

e) Erdnlsse

f) Soja und Sojaerzeugnisse

g) Milch und Milcherzeugnisse (einschliel$lich Laktose)

h Schalenfriichte, namentlich zu nennen: Mandeln, Haselnisse, Walnisse, Cashewkerne, Pecannisse, Paranisse,
Pistazien, Macadamia- oder Queenslandnisse

i) Sellerie (z. B. Bleichsellerie, Knollensellerie, Staudensellerie)

) Senf

k) Sesamsamen

) Schwefeldioxid und Sulfite (in einer Konzentration von mehr als 10 mg/kg oder 10 mg/l)

m) Lupinen

n) Weichtiere (z. B. Schnecken, Abalone, Oktopus, Tintenfisch, Calamares, alle Muscheln inkl. Austern)

Wir sind verpflichtet, Sie darauf hinzuweisen, dass alle Weine Alkohol und Sulfite enthalten.
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BEWERTE UNS

Trip Advisor Facebook

FOLGE UNS

Newsletter (inkl. 10,00€ Gutschein fur
unseren Web-Shop




WIR LIEFERN AUCH ZU DIR NACH HAUSE

Balthasar Ress Web-Shop

DANKE, DASS DU UNSER GAST BIST! @



