BALTHASAR RESS

EST. 1870
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Maronenschaumsiippchen

mit Croutons und frischem Schnittlauch
SIEBEN EURO

Kraftbriihe vom Weiderind

mit eigener Einlage, Wurzelgemuse und GrieBnockerln
ACHT EURO

Zweierlei von der Barbarie Ente
Rillette und geraucherte Brust auf kleinem Serviettenknddel Carpaccio

mit Apfelmostvinaigrette, Feldsalat und Sauce-Cumberland-Gel
VIERZEHN EURO

Salat von gediinsteter Williams Christ Birne

mit jungem Spinat und Blauschimmelkase in Haselnussvinaigrette
ELF EURO

Forellenstulle
Geraucherte Forelle aus dem Wispertal mit Meerrettich-Schmand

und gezogener Gurke auf, in Nussbutter gebratenem Hausbrot
DREIZEHN EURO
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Saftiger Rindergulasch vom Weiderind

mit geschwenkten Butterspatzle und kleinem Gurkensalat
NEUNZEHN EURO

In Nussbutter gebraunte Serviettenknddel Scheiben

mit Waldpilzen in Rahm und gehobeltem Bergkase
SECHZEHN EURO

Zweierlei vom Hirsch
Rosa gebratener Rucken und Ragout mit kalt geruhrten Preiselbeeren

dazu Rahmwirsing, Risoleekartéffelchen und Portweinbirne
NEUNUNDZWANZIG EURO

Hausgemachte Kasespatzle

mit wlrzigem Alm Kase, zweierlei Zwiebeln und frischem Schnittlauch
VIERZEHN EURO

Auf der Haut gebratenes Zanderfilet

mit Rahmsauerkraut und gebraunten Schupfnudeln
DREIUNDZWANZIG EURO
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Hiittenzauber Kasefondue
mit wlrzigem Kase, Kirschwasser und feinem Riesling
dazu: Ofenfrisches Krustenbrot, BauernweiBBbrot, Essigglrkchen, Perlzwiebeln,

Birnen und Traubchen
NEUNZEHN EURO

Optional dazu

Gekochte kleine Kartoffelchen, Tiroler Speck vom Landschwein, Brokkoli,

Wild-Pfefferbeisser vom Taunuskamm
FUNF EURO

ab 2 Losonen

Halbe Dithmarscher Freilandgans aus dem Rohr
mit Oma’s Apfelrotkohl, glasierten Maronen,

geschmalzten Kartoffelkl6Ben und Orangen-Jus
VIERUNDDREIBIG EURO | PRO PERSON




Hausgemachter Strudel vom Boskop Apfel

mit Mandelstiften und Vanillesauce
ACHT EURO

Zimt-Parfait
mit Kirschkompott und Schokoladen-Spekulatius Crumble
ACHT EURO

Karamellisierter Kaiserschmarren aus der Gusspfanne

mit Rum Rosinen, Zwetschgenrdster und Milcheis
ACHT EURO




