NATUR PUR

in Hattenheimer Flur

Wein-und Schlemmerpfad durch die Weinberge vom Pfaffenberg zum Steinberg
03. Oktober 2008, 10:30 - 18:00 Uhr

Auf markierten Wegen erwandern Sie sich in Etappen die Hattenheimer Flur
und kénnen an Wein- und Essenstanden rasten.

Teilnehmende Hattenheimer Weingiiter
Standort Weinstand / Angebot Essen
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Weinprobierstand Hattenheim
Parkmbglichkeit

SchloB Schénborn
Zwiebelkuchen & Gemisequiche

Robert Statzner
Wildschweinsiilze mit Kartoffelsalat, Kasewiirfel

Stefan Gerhard / Josef Laufer
Sektstand { Zum Krug )
Shrimps-Cocktail

Christopher Wolf

Wirziges Matjes-Tatar auf Vollkornbrot
Hausgemachtes Kaseslppchen mit Hackfleisch-
einlage, Diverse herzhafte Sandwiches

Georg-Miller-Stiftung
Bratwlirste vom Grill & Schmalzbrot

Hattenheimer Berg
Steaks vom Grill & Spundekise

Leon Gerhard
Eintopf & Spundekase

Balthasar Ress / Gutsausschank Bef’'m Eisje
Spéatburgunder Gulasch, Rieslingbratwiirste etc.

Hans Bausch
“Schlemmerzeit”

Stefan Molitor
Hausmacher Wurst & Tilsiter K&se

Gerster-Wagner

Winzerbraten mit Kartoffelgratin....,
Riesling-Geschnetzeltes in Champignonrahm....,
Garnelen “all'arrabbiata’auf Tagliatelle,
Guiaschsuppe, Zucchinicremesuppe mit
gebratenem Hackfleisch, verschiedenen Kuchen
& diverse Leckereien

Klaus Molitor
Suppe der Weinleser mit Baguette &
Widbratwiirste vom Grill

Hans Lang /Weinpunkt Barth /lLang
Weinpunkt-Guiasch

Stefan Gerhard / Josef Laufer

{ Zum Krug }
geraucherter Wildschweinschinken mit
Kurbiskernbrot und eingelegten Steinpitzen,
Riesling “Pana Cotta” auf Weinbergs-
pfirsischkompott

Barth Wein- u Sektgut

Eier mit Schnittlauch o. Speck, Eierpfannkuchen
mit Zimt & Zucker oder Marmelade,
Kesselgulasch

HATTENHEI



