Wiesbadener Kurier

Leere Teller, so weit das Auge rei

,Die Hofkoche” liberraschen ihre Gaste immer wieder / Schlachthof als Gourn

WIESBADEN Swingende Klan-
ge statt hammernder Beats,
dezente Beleuchtung und lee-
re Teller: Wenn 120 Gaste
dem Vier-Gang-Uberra-
schungsmenii der ,Hofkdche”
fronen, mausert sich die gro-
fe Veranstaltungshalle des
Schlachthofs zum Gourmet-
Tempel. Der nachste Termin
ist der 11. Marz

Von
Christina Oxfort

Der mit 21 Euro sicherlich
sehr preiswerte Essens-Ge-
nuss, der in Anlehnung an die
einstige Disco im Schlachthof
unter dem Namen ,,Milde Sor-
te firmiert, hat seit sechs Jah-
ren seine Fans. Neue und sol-
che, die immer mal wieder-
kommen und an Biertischen
und auf gepolsterten Bédnken
Platz nehmen. Einmal im Mo-
nat genieflen sie die kulinari-
schen Kostlichkeiten, die das
von Marc Stover und Chris-
toph Holderrieth gefiihrte Ca-
tering-Unternehmen , Die Hof-
koche® iiblicherweise bei Ver-
anstaltungen wie etwa dem
Neujahrsempfang der IHK, bei
Events und privaten Feiern of-
feriert.

Die Devise lautet: Maximaler
Genuss bei Verzicht auf teure
und exotische Zutaten, statt-
dessen. werden lokale Produk-
te ideenreich und experimen-
tierfreudig in Szene gesetzt. Es
ist nicht zu iibersehen, dass die

Auf jedes Detail kommt es an —Marc Stdver von den ,,Hofkdchen beim Finish am Teller fir die Gaste

im Schlachthof.

Spinat-Lammfleischtasche mit
%ﬁibem Krautsalat, die das 65.

erraschungsmenii eroffnet,
ankommt. Leere Teller, so weit
das Auge reicht. Christoph
Holderrieth schitzt diesen An-
blick ebenso wie den personli-
chen Kontakt zum Gast, der fiir
den 41-jahrigen Caterer ein
eher seltenes Vergniigen ist.
Fiinf Mitarbeiter in der Kiiche,
sechs im Service, zwel an der

Bar - fiir das Wohlbefinden der
jungen wie dlteren Giste wird
unaufdringlich und effizient
gesorgt.

Den Studenten am Tisch
mundet das Essen, das sie sich
- ,wenn's die Kohle erlaubt“-
gerne noch einmal leisten wol-
len. Die Apfel-Zwiebel-Cur-
rysuppe mit Kaseballchen hat
es ihnen angetan, das knuspri-
ge Baguette wird gliicklicher-

Foto: wita /Mdller

weise immer wieder neu gelie-
fert. Zum Herunterspiilen bie-
ten sich Rheingauer Riesling
aus dem Weingut Ress an, Rot-
wein, Bier oder Softdrinks —
alles zu Preisen, die einem
nicht auf den Magen schlagen.
Das gilt auch fiir das Aperitif-
Angebot, “den ,Rheingauer
Leichtsinn mit Holunderblii-
ten“, der sich'mit 2,80 Euro fiirs
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