fliigel: ein duftiger, geschmeidiger Spétbur-
gunder mit Barriquecharakter; einen klas-
sisch in Barriques ausgebauten sehr gehalt-
vollen Spétburgunder Selection; die Cuvée
Isabelle, elegant komponiert aus fruchti-
gem Merlot und pfeffrigem Cabernet
Sauvignon; die Cuvée Johann Steiner als
~Flaggschiff des Hauses, in der sich die
besten Rotweine aus fiinf Jahrgéngen ein
Stelldichein geben. Im gleichen Bundesland
—und dort in der siidlichen Wonnegau —
hat auch die Wein- und Sektmanufaktur
Battenfeld-Spanier (VDP) ihren Standort.
Man vollendet den trockenen Spéatburgun-
der Gutswein ausschlieflich in grolsen
Stiickfassern aus Holz. H.O.Spanier:
»Dadurch wird die Fruchtigkeit durch eine
erdige Wiirzigkeit erweitert, die den Wein
ernsthaft und sehr burgundisch wirken
lasst.“ Aromen von roten Beerenfriichten
und etwas Cassis, im Geschmack saftig und
erfrischend mit feiner Wiirze. Der zweite
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fiir mehr Umsatz mit Rotweinen

* In einer Ubersicht zusammenfassen und diese in die

Speisekarte mit den Gerichten von Wild und Wildgefliigel
einbringen; dabei die Charakteristik der Weine und deren
Harmonie zu den einzelnen Kreationen beschreiben.

- Direkt zu den ausgewahlten Gerichten
und Meniifolgen empfehlen.

* AuBer zum Wild und Wildgefliigel auch zu

besonderen Verzehrsituationen und -anladssen offerieren:
als Kaffeekrdanzchenwein zusammen mit einer Portion
Mousse au Chocolat (nicht zu bitter), fiir den sinnierenden
Einzelgast als Meditationswein (eventuell mit einer
leichten Zigarre), fur verliebte Parchen zusammen mit

siiRen Triiffeln oder Weinschaum mit Beeren als Kuschelwein.

Rote aus der Wonnegau
ist ein Hohen-Siilzen Spét-
burgunder -S- aus den dltes-
ten Pinot Noir Reben des
Weingutes: hertlich frisch, in der Nase
nach Johannisbeere und Schwarzkirsche,
im Geschmack wiirzig, erdig und minera-
lisch, der Holzeinfluss bleibt dezent im
Hintergrund.

Wild-Rote aus dem Rheingau

Stefan und Christian Ress, Inhaber
Weingut Balthasar Ress (VDP), Hatten-
heim, stellen drei trockene Rote zum Wild
und Wildgefliigel in den Fokus: als Lagen-
wein einer klassifizierten Einzellage den
Assmannshéduser Hollenberg Spatburgun-
der aus unterschiedlich alten Barriques
(Charakteristik: schwarze Johannisbeere
mit komplexen Kirscharomen, schmelziger
Kérper, gehalten von kréftiger Gerbsdure
und Tannin), als hochwertige Lagencuvée
aus den Hauptgemarkungen des Gutes den
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- Mit Brandy und Orangenlikor zu einem Schlummertrunk mixen.
- In den Mittelpunkt einer Spatburgunder-Probe stellen;
dabei zwischendurch warme und kalte Snacks auf der Basis
von Wild und Wildgefliigel reichen. Pauschalpreis kalkulieren.

Assmannshéauser Spatburgunder
(Charakteristik: Dérrobst und Siiffholz
balanciert zwischen Wiirze und reifen
Tanninen), als ausgesuchter Gutswein den
+Von Unserem-S“ Rheingau Spétburgunder
(Charakteristik: Cassistone mit SiiSholz,
stoffige Leichtigkeit mit eleganter Gerbsau-
re). Ein weiterer Rheingau-Spatburgunder,
der Juwel vom Assmannshduser
Héllenberg, stammt vom Weingut des
Hotel Krone Assmannshausen. Vertrieben
wird dieser ,,Kultwein®, den man bedenken-
los acht bis zwolf Jahre lagern kann, im
Rahmen der Kooperationspartnerschaft
mit den Weingiitern Wegeler (VDP),
Oestrich-Winkel. Ein Spitzenproduke,

das mit Aromen von Sauerkirschen und
Brombeeren {iberzeugt. @
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