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Balthasar Ress
Rheingau Riesling Spétlese

GEBIETSWEIN

Die Gebietsweine stellen den Einstieg in das
Balthasar-Ress-Sortiment dar. Mit Schraubver-
schluss versehen, biete sie in jeder Hinsicht
einen unkomplizierten Genuss.

Mostgewicht [ Oe]: 108
Vorh. Alkohol [% vol.]: 10,25
Restzucker [g/1]: 63,3
Séure [g/1]: 75
Erzeuger

Erzeuger ist das renommierte VDP-Weingut
Balthasar Ress. Das Gut, 1870 vom Rheingauer
Hotelier Balthasar Ress gegriindet, gehdrt heute
zu den grofRen familiengefuhrten Betrieben im
Rheingau. Kontinuitdt im hohen Leistungs-
niveau und die Zuverlassigkeit sind Prinzipien,
die seit der Zeit gelten, als Balthasar das Wein-
gut griindete. Das Gut wird heute in der vierten

Weingut Balthasar Ress, Rheinallee 7, D-65347 Hattenheim / Rheingau

und flinften Generation durch Stefan und Chris-
tian Ress gefihrt.

Jahrgang

Noch in der letzten September-Woche konnte
man mit einer groRartigen Ernte rechnen, doch
die extremen Niederschldge in Verbindung mit
den fiur die Jahreszeit viel zu warmen Tempera-
turen Anfang Oktober haben diese Prognose
zunichte gemacht. Durch das nasse und relativ
warme Wetter setzte friih Faulnis ein und zwang
zu einer schnellen und sehr aufwéndigen (wg.
des hohen Selektionsaufwandes) Lese. Dadurch
hat sich die erwartete Erntemenge stark verrin-
gert, um bis zu 30% im Vergleich zum Vorjahr.
Der ,goldene““Rest-Oktober konnte schlieBlich
dann doch fir eine deutliche Qualitatssteigerung
der am Schluss gelesenen Weine genutzt wer-
den.

Weinberg

Die Rieslinge fur diesen Wein kommen aus den
verschiedenen Rheingauer Lagen der Familie
Ress und werden sorgfaltig aufeinander abge-
stimmt.

Weinlese

Die Weinlese erfolgte sowohl durch selektive
Handlese als auch maschinell, sofern es der
Allgemeinzustand der Trauben in der entspre-
chenden Parzelle zulieR. Der Transport der
Trauben wird mdglichst schonend in Behdltern
durchgeflhrt, die Uber der Presse ausgekippt
werden konnen. Auf jegliche Maisch- oder
Pumpvorgénge kann dadurch véllig verzichtet
werden.

Vinifikation

Die Vergarung erfolgt nach einer Sedimentation
der Moste in gekihlten Edelstahltanks unter
Einsatz von Reinzuchthefen.

Komposition
100 % Riesling

Probenotiz
Voller roter Apfel, kompakte Siif3e mit einge-

bundener Saure.
Helge Hagen ( Sommelier im Kronenschldsschen, Hattenheim)

Speiseempfehlung
Curryhiihnchen.

Helge Hagen ( Sommelier im Kronenschlsschen, Hattenheim)

Entwicklungsfahigkeit
Der Wein ist entwicklungsféhig bis 2009-2010.

Helge Hagen ( Sommelier im Kronenschldsschen, Hattenheim)
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