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Balthasar Ress

GEMARKUNGSWEIN

Weinbaurechtlich ist Schloss Reichartshausen
eine Gemarkung und keine Einzellage, obwohl
aufgrund der homogenen Verhdltnisse und der
relativ kleinen Gesamtflache von ca. 2,5 ha die
Weine einen sehr spezifischer Charakter aufwei-
sen.

Mostgewicht [ Oe]: 92
Vorh. Alkohol [% vol.]: 10,67
Restzucker [g/1]: 25,2
Séure [o/1]: 7,2
Erzeuger

Erzeuger ist das renommierte VDP-Weingut
Balthasar Ress. Das Gut, 1870 vom Rheingauer
Hotelier Balthasar Ress gegriindet, gehdrt heute
zu den grofRen familiengefiihrten Betrieben im

Rheingau. Kontinuitdt im hohen Leistungs-
niveau und die Zuverldssigkeit sind Prinzipien,
die seit der Zeit gelten, als Balthasar das Wein-
gut griindete. Das Gut wird heute in der vierten
und funften Generation durch Stefan und Chris-
tian Ress gefiihrt.

Jahrgang

Fur Balthasar Ress einer der besten Jahrgange
seit 1971! Reifegrade sind &hnlich hoch wie in
2003 aber mit viel mehr Extrakt und viel besse-
ren Séurewerten. Der Grund hierfiir liegt in der
Uberdurchschnittlich sonnigen, wenn auch sehr
wechselhaften Wetterlage dieses Jahres. Im
Sommer war immer Regen da, wenn er ge-
braucht wurde. Im goldenen Oktober hat die
Reife und Konzentration extrem schnell zuge-
legt.

Weinberg

Alle Weinberge unter der Herkunftsbezeich-
nung Schloss Reichartshausen, der als selbst-
standiger Ortsteil im Weinbaukataster eingetra-
gen ist, sind im Alleinbesitz von Balthasar Ress.

Schloss Reichartshausen, seit Beginn des 12.
Jahrhunderts zu Kloster Eberbach gehorig, war
bis Anfang des 19. Jahrhunderts ein bedeuten-
der AuBenhof des Klosters Eberbach. Der
groBen Tradition von Koster Eberbach folgend
baut Balthasar Ress auf den Weinbergen von
Schloss Reichartshausen ausschliefSlich Ries-
lingreben an, aus denen aufgrund der Boden-
verhdltnisse sehr rassige und sdurebetonte Wei-
ne entstehen.

Die Weinberge sind relativ flach und liegen in
der (zum Teil unmittelbaren) N&he des Rheins.
Die Bdden sind sehr sandig.

Weinlese

Die Weinlese erfolgte durch selektive Handlese.
Der Transport der Trauben wird sehr schonend
in Behéltern durchgefiihrt, die Gber der Presse
ausgekippt werden konnen. Auf jegliche
Maisch- oder Pumpvorgénge kann dadurch
vollig verzichtet werden.

Vinifikation

Die Vergdrung erfolgt nach einer Sedimentation
der Moste in gekihlten Edelstahltanks unter
Einsatz von Reinzuchthefen.

Komposition
100 % Riesling

Probenotiz
Dezenter Duft von grinem Apfel. Im Ge-
schmack leichte StRe mit zartem Schmelz und

fein eingebundener Saure.
Helge Hagen ( Sommelier im Kronenschldsschen, Hattenheim)

Speiseempfehlung

Gebratener Zander auf Wurzelgemdise.
Helge Hagen ( Sommelier im Kronenschlgsschen, Hattenheim)

Entwicklungsfahigkeit
Der Wein ist entwicklungsfahig bis 2010-2011.

Helge Hagen ( Sommelier im Kronenschlgsschen, Hattenheim)
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