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EXPOSE

2001
Balthasar Ress
Hattenheimer Wisselbrunnen
Riesling Auslese

KLASSIFIZIERTE LAGE

Lagenweine aus klassifizierten Einzellagen zei-
gen charaktervolle Eigenstandigkeit. Die Ein-
flisse von Boden und Kleinklima geben diesen
Weinen ihre unverwechselbare Note. Entspre-
chend der VDP-Richtlinien verwenden wir
Lagennamen nur, wenn die Lage gemdlR der
99er-Lagenklassifikation klassifiziert ist.

Mostgewicht [ Oe]: 102
Vorh. Alkohol [% vol.]: 7,33
Restzucker [g/1]: 102,20
Séure [g/1]: 8,30
Erzeuger

Erzeuger ist das renommierte VDP-Weingut
Balthasar Ress. Das Gut, 1870 vom Rheingauer
Hotelier Balthasar Ress gegriindet, gehort heute

Weingut Balthasar Ress, Rheinallee 7, D-65347 Hattenheim / Rheingau

zu den groBen familiengefiihrten Betrieben im
Rheingau. Kontinuitdt im hohen Leistungs-
niveau und die Zuverléassigkeit sind Prinzipien,
die seit der Zeit gelten, als Balthasar das Wein-
gut griindete. Das Gut wird heute in der vierten
und funften Generation durch Stefan und Chris-
tian Ress gefiihrt.

Jahrgang

Ein Altweibersommer aus dem Bilderbuch
bescherte Oktobertemperaturen bis zu 25 °C.
Dieser Wetterumschwung nach einem proble-
matischen September sorgte vor allem in Wein-
bergen mit hohem Gesteinsanteil, wie z.B. in
Ridesheim, flr optimale Reifebedingungen. In
den schweren Lehmbdden in der Néhe des
Rheins waren allerdings doch hohe Féulnisgrade
zu verzeichnen, die eine sorgféltige Selektions-
arbeit nétig machten.

Weinberg

Uber den Ursprung des Namens Wisselbrunnen
gibt es unterschiedliche Theorien. Einerseits
wird von der Verwandtschaft mit Wiesel oder
Wiese gesprochen, andererseits sieht man den
Namen im lateinischen Wort "fistula" begriin-
det, was soviel bedeutet wie "die Rohre", und
Hinweis auf den dort befindlichen Brunnen
gibt. Der Wisselbrunnen ist auf einer Hohe von
100 m tber NN gelegen und nach Sud-Sudwest
exponiert, was flr eine optimale Sonnen-
einstrahlung sorgt. Die leichten tertidren Mer-
gelbdden haben eine gute Wasserhalteféhigkeit,
wodurch die Trauben auch in sehr trockenen
Jahren eine hohe Reife erreichen.

Weinlese

Die Weinlese erfolgte durch selektive Handlese.
Der Transport der Trauben wird sehr schonend
in Behdltern durchgefiihrt, die Uber der Presse
ausgekippt werden kénnen. Auf jegliche

Maisch- oder Pumpvorgénge kann dadurch
vollig verzichtet werden.

Vinifikation

Nach einer Klarung der Moste durch Sedimen-
tation erfolgt eine temperaturkontrollierte Gé-
rung in Edelstahltanks.

Komposition
100 % Riesling

Probenotiz
Apfel, Aprikose und Pfirsich vereint als kom-
pottige Aromen mit leichten karameligen Noten

und harmonischer Saure.
Helge Hagen ( Sommelier im Kronenschldsschen, Hattenheim)

Speiseempfehlung

Pralinenmousse mit marinierten Kirschen.
Helge Hagen ( Sommelier im Kronenschlsschen, Hattenheim)

Entwicklungsféhigkeit
Der Wein ist entwicklungsféhig bis 2005-2020.

Helge Hagen ( Sommelier im Kronenschlsschen, Hattenheim)
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