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Balthasar Ress
Hattenheimer Riesling
halbtrocken

GEMARKUNGSWEIN

Bei Weinen dieser Kategorie handelt es sich um
hochwertige Lagencuvées aus den Hauptgemar-
kungen des Gutes. Jahrhundertealte Tradition
und zeitgendssischer Geschmack verbinden sich
zu einem modernen Klassiker fiir den t4glichen
Genuss.

Mostgewicht [ Oe]: > 76
Vorh. Alkohol [% vol.]: 10,96
Restzucker [g/1]: 16,10
Séure [o/1]: 8,30
Erzeuger

Erzeuger ist das renommierte VDP-Weingut
Balthasar Ress. Das Gut, 1870 vom Rheingauer
Hotelier Balthasar Ress gegriindet, gehort heute
zu den groBen familiengefiihrten Betrieben im
Rheingau. Kontinuitdt im hohen Leistungs-

Weingut Balthasar Ress, Rheinallee 7, D-65347 Hattenheim / Rheingau

niveau und die Zuverléassigkeit sind Prinzipien,
die seit der Zeit gelten, als Balthasar das Wein-
gut griindete. Das Gut wird heute in der vierten
und funften Generation durch Stefan und Chris-
tian Ress gefiihrt.

Jahrgang

Das Jahr 2008 begann groRartig: Frithe Bliite
und frither Reifebeginn lieRen eine lange Vege-
tationsperiode fiir die Reben erwarten und zu-
nachst an 2007 denken. Auch der Sommer war
mit viel Regen und viel Sonnenschein fiir den
Riesling eine Wonne. Einzig der Herbst war
problematisch: Der September war zu kalt —
und der Oktober alles andere als ,golden“t Der
dann auftretende Regen und die daraus resultie-
rende Fdule machte entsprechend viel zusétzli-
che manuelle Selektion nétig. Die anféngliche
Nervositat - das schwierige Jahr 2006 ist uns
noch allgegenwartig - wich schnell einem groRen
Optimismus als die Moste sich sehr reintdnig
und mit sehr schénen Fruchtaromen présentier-
ten. , Stets sind es sehr fruchtbetonte ausgereifte
Riesling Weine mit schonem S&urespiel*; O-
Ton, Kellermeister Thomas Doll.

Weinberg

Die Rieslinge fiir diesen Wein kommen aus den
wichtigsten Hattenheimer Lagen der Familie
Ress und werden sorgféltig aufeinander abge-
stimmt. Er reprasentiert damit die gesamte
Gemarkung, an der Balthasar Ress seinen Sitz
hat.

Weinlese

Die Weinlese erfolgte durch selektive Handlese.
Der Transport der Trauben wird sehr schonend
in Behdltern durchgefiihrt, die Uber der Presse
ausgekippt werden kénnen. Auf jegliche
Maisch- oder Pumpvorgénge kann dadurch
vollig verzichtet werden.

Vinifikation

Die Vergérung erfolgt nach einer Sedimentation
der Moste in gekilhlten Edelstahltanks unter
Einsatz von Reinzuchthefen.

Komposition
100 % Riesling.

Probenotiz

In der Nase eine sehr frische Frucht, im Gau-
men sehr dicht, mineralisch mit rassiger Saure.
Sehr lang im Abgang.

Claudio Fusco (Sommelier im Nassauer Hof, Wiesbaden)

Speiseempfehlung
Asiafood

Claudio Fusco (Sommelier im Nassauer Hof, Wiesbaden)
Entwicklungsféhigkeit
Der Wein ist entwicklungsféhig bis 2014-2017.

Claudio Fusco (Sommelier im Nassauer Hof, Wiesbaden)
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