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Balthasar Ress
Rudesheimer Berg Schlossberg
Riesling Erstes Gewachs

ERSTE LAGE

Als ,Erste Lagen““ bezeichnen wir jeweils jene
unter den klassifizierten Lagen, die aufgrund des
Mikroklimas und der Bodengeologie besonders
hohe Qualitatspotentiale aufweisen. Die Weine
aus den ,Ersten Lagen*““sind Gewdchse interna-
tionalen Anspruchs!

Mostgewicht [ Oe]: 94
Vorh. Alkohol [% vol.]: 13,05
Restzucker [g/1]: 12,5
Séure [o/1]: 6,3
Erzeuger

Erzeuger ist das renommierte VDP-Weingut
Balthasar Ress. Das Gut, 1870 vom Rheingauer
Hotelier Balthasar Ress gegriindet, gehdrt heute
zu den grofRen familiengefiihrten Betrieben im

Rheingau. Kontinuitdt im hohen Leistungs-
niveau und die Zuverldssigkeit sind Prinzipien,
die seit der Zeit gelten, als Balthasar das Wein-
gut griindete. Das Gut wird heute in der vierten
und funften Generation durch Stefan und Chris-
tian Ress gefiihrt.

Jahrgang

Bereits an Ostern war der ersten Austrieb an
den Reben zu beobachten. Die Bliite begann
deutlich friher als im Jahresdurchschnitt und
war Mitte Juni bei exzellentem Wetter abge-
schlossen. Dann folgte ein aufergewdhnlich
heilRer Sommer, der nicht nur von extrem wenig
Niederschlag begleitet war, sondern auch einem
Rekord an Sonnenscheinstunden seit Beginn der
Aufzeichnungen in 1900 brachte. Die Weine
fallen durch Ihre konzentrierte Art, den relativ
hohen Alkoholgehalt und die etwas geringeren
Saurewerte auf.

Weinberg

Der Ridesheimer Berg Schlossberg ist mit 70%
Steigung die steilste Weinbergslage im Rheingau.
Seinen Namen verdankt diese Lage der Ehren-
felser Schlossruine. Gerade die Weinberge des
Ridesheimer Berges, insbesondere aus dem
geschiitzten Berg Schlossberg, genieen eine
intensive  Sonneneinstrahlung, Schiefer und
Taunusquarzit speichern tagsiiber Warme, die
sie nachts an die Reben wieder abgeben.

Weinlese

Die Weinlese erfolgte durch selektive Handlese
in mehreren Durchgéngen. Der Transport der
Trauben erfolgt mit sehr groRer Sorgfalt und
sehr schonend in 401-Boxen, die manuell tiber
der Presse ausgekippt werden. Auf jegliche
Maisch- oder Pumpvorginge kann dadurch
vollig verzichtet werden.

Vinifikation

Die Gérung und der reduktive Ausbau erfolgen
in (gekdhlten) Edelstahltanks, um die Frucht-
aromen zu bewahren.

Komposition
100 % Riesling

Probenotiz
Duft nach reifem rotem Apfel und Pfirsich. Im
Geschmack zarte Aromatik von Bittermandel,

leichte Sii3e gepaart mit Fruchtséure.
Helge Hagen ( Sommelier im Kronenschldsschen, Hattenheim)

Speiseempfehlung

Kaninchenriicken mit Selleriepiiree.
Helge Hagen ( Sommelier im Kronenschldsschen, Hattenheim)

Entwicklungsfahigkeit

Das Erste Gewachs ist ein Wein, der sich Gber
viele Jahre entwickelt, er gewinnt iber die Jahre
an Kraft und Ausdruck. Der Wein ist entwick-
lungsfahig bis 2009.

Helge Hagen ( Sommelier im Kronenschlgsschen, Hattenheim)
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