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Balthasar Ress
Rheingau Riesling Spétlese trocken

GEBIETSWEIN

Die Gebietsweine stellen den Einstieg in das
Balthasar-Ress-Sortiment dar. Mit Schraubver-
schluss versehen, biete sie in jeder Hinsicht
einen unkomplizierten Genuss.

Mostgewicht [ Oe]: 80,00
Vorh. Alkohol [% vol.]: 11,91
Restzucker [g/1]: 6,7
Séure [o/1]: 6,5

Erzeuger

Erzeuger ist das renommierte VDP-Weingut
Balthasar Ress. Das Gut, 1870 vom Rheingauer
Hotelier Balthasar Ress gegriindet, gehort heute
zu den groBen familiengefiihrten Betrieben im
Rheingau. Kontinuitdt im hohen Leistungs-
niveau und die Zuverléassigkeit sind Prinzipien,
die seit der Zeit gelten, als Balthasar das Wein-
gut griindete. Das Gut wird heute in der vierten

und fiinften Generation durch Stefan und Chris-
tian Ress gefiihrt.

Jahrgang

Ein Altweibersommer aus dem Bilderbuch
bescherte Oktobertemperaturen bis zu 25 °C.
Dieser Wetterumschwung nach einem proble-
matischen September sorgte vor allem in Wein-
bergen mit hohem Gesteinsanteil, wie z.B. in
Ridesheim, flr optimale Reifebedingungen. In
den schweren Lehmbdden in der Néhe des
Rheins waren allerdings doch hohe Féaulnisgrade
zu verzeichnen, die eine sorgféltige Selektions-
arbeit nétig machten.

Weinberg

Die Rieslinge fiir diesen Wein kommen aus den
verschiedenen Rheingauer Lagen der Familie
Ress und werden sorgféltig aufeinander abge-
stimmt.

Weinlese

Die Weinlese erfolgte sowohl durch selektive
Handlese als auch maschinell, sofern es der
Allgemeinzustand der Trauben in der entspre-
chenden Parzelle zulieB. Der Transport der
Trauben wird mdglichst schonend in Behéltern
durchgefiihrt, die Uber der Presse ausgekippt
werden konnen. Auf jegliche Maisch- oder
Pumpvorgénge kann dadurch vollig verzichtet
werden.

Vinifikation

Die Vergérung erfolgt nach einer Sedimentation
der Moste in gekilhlten Edelstahltanks unter
Einsatz von Reinzuchthefen.

Komposition
100 % Riesling

Probenotiz
Kompottige Aromen von Apfel mit nussigem
Nachhall reife Noten mit zuriick genommener

Séure
Helge Hagen ( Sommelier im Kronenschldsschen, Hattenheim)

Speiseempfehlung

Rohmilchkase (Weischimmel)
Helge Hagen ( Sommelier im Kronenschldsschen, Hattenheim)

Entwicklungsféhigkeit
Der Wein ist entwicklungsféhig bis 2009-2010.

Helge Hagen ( Sommelier im Kronenschlsschen, Hattenheim)
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